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OBJETIVO GENERAL

Dar a conocer el procedimiento vy
directrices que realiza el Grupo
Técnico de Vigilancia Epidemiologica
en cuanto a las actividades de
atencion a ETA y atencion a resultados
de analisis de laboratorio.

i % XK.
Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos.



¢QUE HACEMOS?

Planes de
Muestreo
microbiolégicos

Atencion a ETA

Atencion Alertas
Sanitarias

Atencion
Resultados de
analisis de
laboratorio
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ATENCION DE ENFERMEDADES TRANSMITIDAS
POR ALIMENTOS — ETA
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QUE ES UNA ETA

Las enfermedades transmitidas por
Alimentos-ETA se producen por la
ingestion de alimentos y/o bebidas
contaminados con microorganismos
patogenos que afectan la salud del
consumidor en forma individual o
colectiva. Sus sintomas mas comunes son
diarreas y vomitos, pero también se
pueden presentar otros como choque
septico, hepatitis, cefaleas, fiebre etc
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PROBLEMA EN SALUD

PUBLICA

Las ETA constituyen un importante problema
de salud publica debido al incremento en su
ocurrencia, el surgimiento de nuevas formas
de transmision, la aparicion de grupos
poblacionales vulnerables, el aumento de Ila
resistencia de los patogenos a los compuestos
antimicrobianos y el impacto socioecondmico
gue ocasionan. La incidencia de estas
enfermedades es un indicador directo de la
calidad higiénico-sanitaria de los alimentos. Inlmo




BROTE (DEF. OPERATIVA):

Caracteristicas de la clasificacion

Episodio en el cual dos 0 mas personas presentan sintomatologia similar después de ingerir
alimentos y/o agua contaminados del mismo origen y donde la evidencia epidemiolégica o los

Brote de ETA resultados de laboratorio implican a los alimentos o al agua como vehiculo de la misma.

Episodio en el cual dos o mas personas presentan cuadro clinico compatible con ETA, con
antecedente comun de consumo de alimentos 0 agua y asociacién en tiempo y lugar, que se
Brote probable manifiesta de forma subita, generalmente caracterizado por signos y sintomas como vémito,
diarrea, fiebre, dolor abdominal, cefalea, algunas veces reacciones alérgicas, deshidratacion y en
ocasiones compromiso del sistema nervioso central, e incluso puede causar la muerte.

Brote probable en el que se identific el agente etiolégico a través del analisis por laboratorio y este
Brote confirmado por se relacione con el cuadro clinico y otros aspectos como periodo de incubacion y tipo de alimento
laboratorio implicado, ya sea en muestras biolégicas, alimentos, agua y superficies que entraron en contacto
con los alimentos implicados.

Brote confirmado por nexo Todo brote de ETA en el cual se ha confirmado un caso por laboratorio y hay asociacion en tiempo
- epidemiolégico y lugar.
! |
Nota: Si es un brote con exposicion intencional a una sustancia quimica en el cual el vehiculo es un alimento se debera
notificar como intoxicacion por Sustancia quimicas codigo 365.
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MICROORGANISMOS PATOGENOS

e Staphylococcus aureus
Bacterias | *E. Coli (STEC, 0157H:7)
! e Salmonella spp

e Clostridium spp

» Aspergillus niger

' e Aspergillus flavus
/e Algunos producen
Micotoxinas

e Trichinella
e Parasitos
e Amebas
e Taenias
e Cisticercos

Protozoos

Virus e Norwallk
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MICROORGANISMOS NO PATOGENOS

Higiene

Deficiencia en la
calidad

— < >

Condiciones de Microorganismos

| / |
manejo H/ Indicadores \ﬁ Ambiente

\ / N /

Eficiencia de manejo
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e Condiciones que han
favorecido o reducido la
carga

MICROORGANISMOS NO PATOGENOS

Hongos y Levaduras

Coliformes totales y fecales

e Se dispersan facilmente
por el aire.

¢ Indican descomposicidn

¢ Indicador de la eficiencia
de los procesos
desinfeccion

e Calidad sanitaria del agua

e Lavado de manos
deficiente (BPM)
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PROTOCOLO

\ ; / g

UPGD ( )
notificacion:

INS
INVIMA
CNE

Vigilancia
Epidemioldgica
Procesamiento
de datos

Analisis de la
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ATENCION DE UNA ETA

\ 4 _

Intervencion

Revision de los antecedentes del Si se evidencia riesgos por la
establecimiento inocuidad de los productos

L 4

Alimentos que
mayoritariamente se
involucraron

No. de evento | Acciones de IVC por

Tipo de Evento atendido Invima

Realizar visita de inspeccion

Enfermedad . ;
Transmitida por Lactgos y Dgrlvad.o.s,
Alimentos 2018 105 15 preparaciones alimenticias en
o restaurantes (carne,
' nOt;::S?rng a sandwich. Arroces mixtos)
oo ’ Agua, preparaciones
Identificar las causas que podrian e alimenicias (carmes,

productos carnicos),

haber ocasionado el evento Alimentos 2019 95 4 productos lacteos (queso,

TBMEEEES & leche, avena, yogur)
Invima Junio 2019 ’ » yogul,
productos panaderia

(pasteles, tortas)




ETA 2018

Figura 1. Brotes de Enfermedades transmitidas por alimentos notificados al Agentes etioldgicos identificados en brotes de enfermedades transmitidas por
Sistema de Vigilancia, Colombia 2018. alimentos, Colombia, 2018
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En la semana 35 se presentaron brotes con un numero importante de casos 0 0 0 -
superando el historico, 1 606 % mas que el 2017 (87) y 1 586% mas que el 2016 . : . .
Bacterias Virus Parasitos  Sustancia

(120). El promedio de casos por semana fue de 265. (Figura 2)

Fuente: Instituto Nacional de Salud — Informe de eventos Enfermedades Transmitidas por

Alimentos, Colombia, Afio 2018 i i ®0o 0
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ETA 2018

Alimentos implicados en los brotes de enfermedades transmitidas por alimentos,

Colombia 2018.

Grupo de alimento Proporcion

{ Carnes y productos carnicos 18,0 |

Mezclas de arroz 15,3

Queso 148

Alimentos compuestos 76

Pescados y productos de la pesca 74 - Més de 389 casas
Alimentos mixtos 40 50575 2592389 casos
Agua y productos a base de agua 38 25-49 1253 258 casos
Comidas rapidas 35 S35 Menos de 125 casos
L Leche y derivados lacteos 35 | Silenclo

Pany productos de panaderfa 21 epldemloldglco
Sal, hierbas aromaticas, especias, condimentos, vinagre, sopas, salsas, ensaladas 1.8

Huevos y productos a base de huevo 1,6

E;T::E:emums Y boralzzs ;2 Del total de casos registrados, el 51 % corresponden al sexo femenino; el grupo de

Confiteria 02 edad mas afectado el de 20-49 afios seguido de los grupos de 10-19 y 5-9 afios,
con 48 %,2 %, 22,9 %y 10,6 % respectivamente. (Figura 5)

Fuente: Instituto Nacional de Salud — Informe de eventos Enfermedades Transmitidas por
® 0 o 0

Alimentos, Colombia, Afio 2018 i I
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ETA 2019

Periodo epidemiolégico lll Colombia, 2019 Agentes eti0|dgicos identiﬁcados
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Fuente: Instituto Nacional de Salud — Informe de Evento — Enfermedades Transmitidas
(WX
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ETA 2019

Alimentos implicados Brotes por entidad territorial

Grupo de alimento Proporcion
| Carnes y productos céricos 21,4 |
| Queso 16,6 ]
Mezclas de arroz 16,0
Alimentos compuestos 8,0
Alimentos mixtos 7.0
Pescados y productos de |la pesca 7.0
Agua y productos a base de agua 4.8
Sal, hierbas aromaticas, especias, condimentos, vinagre, sopas, salsas, ensaladas 3,7 Percent]
- Mas de 9 brotes
Frutas, verduras y hortalizas 3,2 - 5 a8 brotes
Comidas rapidas 2,7 — - .
[ Leche y derivados lacteos 2,7 ] - Menos de 2 brofes
Pan y productos de panaderia 2,7 S
Silencio epidemioldgico
Cereales 1,6
Huevos y productos a base de huevo 1,6
Confiteria 1,1 Comportamiento brotes de ETA, Periodo Epidemiolégico Il Colombia, 2019

Fuente: Instituto Nacional de Salud — Informe de Evento — Enfermedades Transmitidas

por Alimentos — Periodo Epidemioldgico Ill — Colombia, 2019. - B

INViMao

Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos.



RESULTADOS DE LABORATORIO EN 2019

Mp® el Causal de Rechazo | Queso | Causal de Rechazo CElEEl 03 REENES
Rechazo
Listeria Listeria monocytogenes,
seudomona monocytogenes, Staphylococcus aureus,
Inocuidad 78 P : 83 Staphylococcus 23 Escherichia coli,
aeruginosa _
aureus, Escherichia Salmonella spp
coli, Salmonella spp I|
CT, CF, Mesofilos, Materia Grasa, fe : 1
) Mesofilos, Coliformes o
: Dureza, nitratos, cloro Humedad, Fostasa : .
Calidad 48 : : 141 : 9 Totales, Coliformes
residual libre, pH, Alcalina, MyL, CT, CF,
Fecales
rotulado rotulado A
Cumplen la Res. Cumplen la Res. 2310 Cumple parametros
gl 163 12186 de 1991 24 de 1989 15 Invima y Listeria Codex
TOTAL 289 248 47

y.
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ATENCION A RESULTADOS DE ANALISIS DE
LABORATORIO
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PROCESOS BASICOS DE VIGILANCIA

DECRETO 3518 DE 2006

~N
ORIENTACION PARA LAS
INTERVENCIONES
J
)

DIVULGACION

ANALISISE
INTERPRETACION

\_ NG

RECOLECCION Y
ORGANIZACION
SISTEMATICA

PROFUNDIDAD DE
ANALISIS

OPORTUNIDAD Y CALIDAD DE
LOS PROCESOS DE
INFORMACION

INVIiMa

Trstiuio Nacona g2 Viglanaia de Madcamanios y Almentos



PROCESOS BASICOS DE VIGILANCIA

———————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————————

°o ‘ °e RED NACIONAL DE |

o ® ) LABORATORIOS |
TOMA DE MUESTRA ETS® :
RESULTADO |

COMA DE MUESTRA GTT ,+ GTACETS DAB INVIMA |

, , 1

ANALISIS DE J e |
.‘ ® ' O LABORATORIO / |
’ |
® o0 -

INVIMA V4

‘|' /,

: L’ 1 v
_________________________________________________________________________________________________________ INTERVENCION

GTVE DAB INVIMA (VISITA, MSS)

¢

GTT

)

ETS GTACETS DIRECTRICES DIROS INVIMA
DAB INVIMA

INTERVENCION
(VISITA, MSS)
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INFORMACION REQUERIDA PARA LA ATENCION DE
RESULTADOS RECHAZADOS

Informe analitico del laboratorio que realizé el analisis
v’ Legible

Formato consolidado de notificacion de resultados rechazados
v' Completamente diligenciado
v Seguir instructivo

o8 _:,"'
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INFORMACION REQUERIDA PARA LA ATENCION DE
RESULTADOS RECHAZADOS

Encabezado

[T TEY]

ABAL

Pt |

RESULTADOS | JINSTRUCTIVO

intorme dellabaratorio.
ITEM ENCABEZADOD DESCRIPCION
1 Laberatarie e salud piblica Efcl!bir el nom!:le del laboratorio de salud
piblica qus emite ol resultads
Regiztrar Fecha en la cual ze realiza la
2 Fecha de notificacian del Fesultado e i&n [Fecha de envio del Formato de
notificacidn de rezultadas rechazades]
Plarcar X si el reparte corresponde
3 Inecuidad resultades rechazades por Inocuidad [solo
puede marcar una apién]
Mlarcar X zi ¢l reporte correzponds 2
4 Calidad resultados rechazados por Calidad [solo
pueds marcar una epcion]
L5} Mimera Radicade de la muestra Riegiztrar ¢l ' de radicada de la muestra
I Mimera Fadicade del resultada F!t}g.is_trar el W' de rat_:iicado del informe de
analizic de laboratorio
7 Fucha recepeibn de la muestr Riegiztrar la Ft‘.:ha de recepeidn de la muestra
«n ¢l laboratorio
wigilancia, ET 4, denuncia, plan e mucstres,
g Obijetive de andlisis de la muestra sequimienko a resultado rechazado [usar lista
desplegable])
nombre del alimente analizads y marea «n
a Mambre del praducta y marca cazo que aplique [completa segin la chiqueta
del producte]
seleccion: la cabegoria o la cual pertenece ¢
1 Cateqoria de producta producks seqin resalucidn TI8 [usar lists
desplegable]
Loke de la muestra o Fecha de Registrar ¢l lote de lo muestray en caso de
1 claboracidn para alimentos alimentoz preparades correzponde ala fecha
preparados de Fabricacidn
Fecha de vencimicnta o Fecha de Fecha de vencimicnka del praducta [on cazo
12 slaboracian para alimentos de alimentos preparades regiskrar
preparadas nusvamente [a Fecha de Fabricacidng
1a Entidad que boma | musstra Idcntificar. Ia entidad que remite la muestra al
laboratorio
m Tipo de sstablecimicnts en ¢l cuzl Zeleccione ol tipo de establecimiznte
corresponds ¢l ligar de koma de la muestra
se toma |y muestra : - T

; Pa
(&) MINSALUD INnvinmao s
== iens |a Equidad

1. Laboratorio de Salud Pablica:

NOTIFICACION DE RESULTADOS RECHAZADOS

L

2. Fecha de notificacion del Resultado:

marque Hreqdncarrerpanda

3. Inocuidad 4. Calidad

(]
©




INFORMACION REQUERIDA PARA LA ATENCION DE
RESULTADOS RECHAZADOS

Informacion
respecto a
la muestra

11. Lote de la 12, fecha de
. . 7.Fech 8. Dbjeti est imiento . 14, Tipod . .
5. Nimero | 6. Numero . ,a ",! .n.ru . ruestra g VEMEITIENEG @ 13. Entidad . |!:|-|:r e 15. Mombre del lugar | 16. Direccion del
. . recepcion de analisis 5. Nombre del 10. Categoria de fecha de fecha de establecimiento en el .
Radicado de |Radicado del . . que toma la de tomade la sitio toma de 17. Departamento
dela dela producto y marca producto elaboracion elaboracion cual se toma la
la muestra resultado . . muestra muestra muestra
muestra muestra paraalimentos | para alimentos muestra
preparados preparados
O0-rr- OIO-PAM -5 A
fa¥atuty
11
‘ha | B. Objetivo 14. Tipo de 15
-ign de andlisis 10. Categoria de establecimiento en el
- de p producto Bl cual se toma la
tra muestra prami muestra
(]
M-
0,
- -
R 1. Leche -~ 1. Preparacidn y consumeo ¢« -
P - 2. Expendio de alimentos
Wigilancia 1 Quesa . .
E'Ig.ﬁ. {. Derivados Lacteos 3. Almacenamiento y exper
. 2. Grasas y aceites 4. Almacenamiento de alim
Flan le'.lTIUE'StrE'l:l Irsirm. 2. Productos basados en i 5. Expendio de bebidas alc |
Clenuncia — 4 Frutaz y veqetales r B.Flazas de mercado o cer
| Fesultado Rechazado | 5. Confiteria 7. Grandes superficies [sup
- g Cereales y sucedaneos ™ 8. Ventas de alimentos eny ™
I
@




INFORMACION REQUERIDA PARA LA ATENCION DE
RESULTADOS RECHAZADOS

Informacion
respecto al
resultado

18. Parametro
causa de
rechazo

Microbiologico

139, Parametro
causa de
rechazo

Fisicoquimico

20. Valor
obtenido en
el andlisis

21. Fecha de
emision del
informe de

resultado
rechazado

18. Parametro | 19,
causa de
rechazo

Microbiologico | Fis

-

[i1Pzeudomona = =
[il Balmonella
[il Mibrio choleras

& lesternilidad cor

| [2)JE. colilindica = ||

[z)zoliformes fec
[=] zolifarmes wot;
[l mesdfilos

-

19. Parametro
causa de
rechazo

Fisicoquimico

ob
el

-

[i 1Mitratos
lilParticulasens
[i 1i5ulfitas

(i 1o

Izl acidez

[z | cenizas
[o 1 elaro residual
[z ]color

s

m
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INFORMACION REQUERIDA PARA LA ATENCION DE

RESULTADOS RECHAZADOS
Informacion , o ﬁlﬁﬁ:ﬁﬁi
22. Razon IreCCio .
del social del bricant hﬁ"ﬁﬂ;’n
. fabricant Sanitaria
fabricante

23. Analista:
28. Nota:

26. Lider técnico:

27. Coordinador:

Ma



REPORTE INMEDIATO

Resultados de laboratorio rechazados en los que se haya identificado un PELIGRO
para la salud de los consumidores:

« Rechazos a partir de

muestras de Planes de
Muestreo de Invima.

* Muestras por
notificacion de ETAs

 Emitidos por
laboratorios
tercerizados por el

Invima.
RE?E%ES(I))SOSOR * Obtenidos en sitios de
aglomeracion o)
INOCUIDAD

poblacion vulnerable
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GRACIAS POR SU ATENCION

Direccion de Alimentos y Bebidas — Invima
2019
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